CURRY VEGETARIENS

BAINGAN BARTHA 10,00€
(Curry d'aubergines) Spécialité du Chef
PALAK PANEER 10,00€

(Epinards hacheés avec du fromage maison) Spécialité du Chef

LEGUMES MIXTES 10,00€
(Curry préparé avec différents légumes)
ALOU GOBI 10,00€

(Curry de pommes de terre et de chou-fleur agrémentés d'épices)

ALOU CHANA 10,00€

(Curry de pommes de terre el de pais chiche avec différentes

épices)
ALOU PALAK 10,00€

(Curry d'épinards avec des pommes de lerre et différentes épices)

DAL MAKHANI 10,00€

(Lentilles cuisinges a l'indienne de fagon traditionnelle)

MATAR PANEER 10,00€

(Pelits pois avec du fromage blanc)

DAL SAG 10,00€

{Curry d'epinards et de lentilles indiennes)
DESSERTS

HALWA 5,00 €

Gateau de semoule, noix de coco, amandes

SALADE DE FRUITS FRAIS 500€

Cocktail de fruits frais .

GULAB JAMUN won 5,00€

Galeau indien au miel présenté sous forme

de boulettes de péle, cuiles dans de 'huile
BOISSONS

TRADITIONNELLES
LASSI Boissons nature & base de yaourt et de lait. 5.00€

Mangue / Banane | Nature / Rose / Salé / Epicé / Coco (1L)

(MENU MIDI UNIQUEMEN‘P

14€-16 €
MENUS MIDI ET SOIR
23 € -27 €
\_ 69€ (pour 2 personnes) )
VINS ROUGES 37.5CL 75CL
BOURGUEIL (aoc Prestige et Tradition)13.00€  23.00€
BORDEAUX SUPERIEUR  13.00€  23.00€
(aoc Chdleau Guillot)
SAUMUR CHAMPIGNY 13.00€ 23.00€
(aoc Les Chanteraines)
BROUILLY (aoc Beauvoisie) 14.00€ 26.00€
VINS ROSES 37CL 75CL
COTES DE PROVENCE 13.00€ 23.00€
(aoc Cave de St Tropez)
SANCERRE (aoc Les Broux) 15.00€ 28.00€
TAVEL (aoc Escaraille) 14.00€ 26.00€
PINOT NOIR {aoc Hans Schaeffer) 14.00€ 26.00€
BIERES
KINGFISHER (33 o) 6,00€
HEINEKEN, CARLSBERG (33 ¢/) 6,00€

LEMON PANI

Citron presse avec du sirap de rose

6,00€
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LIVRAISO GRATUITE

Faites-vous livrer a domicile a partir de 30 € (Hors menus)
Tous les jours : 19h a 22h30
Frais de Livraison ; 2,50€

Zone de livraison : Herblay et communes limitrophes 30€
Franconville, Cormeilles-en-Parisis 35€ | Taverny, Le Plessis Bouchard 45€ |
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ENTREES LES PAINS MAISON AGNEAU PUNJAB 13.50€
. i NAN 2 50€ (Agneau désossé préparé a la sauce au créme liquide, noix de cajou, pistache, noix de coco, raisins sacs)
Entrées cuites au tandoor i SIS - AGNEAU SHAHI KORMA (non épice) 13.50€
(Le tandoor est un four en terre culte. la cuisson se fait au NAN AU F-:R OMA G‘E Rogsieve 4.00€ (Gigot d'agneau, amandes, pistaches, noix de coco, noix de cajou, créme fraiche)
charbon de bois, et les aliments y prennent une saveur particuliéte)  (pain ay fromage, farine blanche, péte laué - AGNEAU PALAK (Non épicé) (Curry de gigot d'agneau avec des d‘épinards| 15.50€
SEEKH KEBAB (Gigot d'agnea haché, 8506  NAN GARLIC FROMAGE B saor | ACNEALDAL e ; 15.50€
olgnon, fines herbes el cult en brochetie au tandoori) (Pain au fromage et & ['ail) (IA ErhclaEaKU EE;R;IDN GaAgnNeaé ! est{);;ses prepares aveclz es en.tlHes indiennes el differentes epices) 15.50€
BARA KEBAB 8.50€ NA_N KEEMA . 4.50€ (Gigot d'agneau au curry d'aubergine) A
(Jarret d'agneau mariné el cuil en brochette au tandoari) {(F:’ﬁ“A‘;' ';;‘Ia”dﬂ- farine blanche, pate | 2 80€ BOEUF
POIU_LET T|_KKA (Poulet désosse, . 8.00€ (Pain nature, faine comipléta, pale sans levain) ) BOEUF CURRY (relevé 4 la demande) (Curry de boeuf traditionnel, peu épicé) 12.50€
mariné aux epices et cuil en brochetle au landoori) PARATHA 4.00€ BOEUF MADRAS (relevé aux épices) 12.50€
POISSON TIKKA (Filel de poisson mariné 9.50€ (Pain au beurre, farine compléte, pale sans levain) : (Curry de boeuf avec sauce aux lomates, coriandre el différentes épices)
aux épices el cuil en brochette au tandoori) STUFFED PARATHA 4.00€ KEEMA ALOU (viande de boeuf hachée préparée avec des pommes de lefre) 12.50€
POULET TANDOORI ., T.00€ (Farine blanche 4 la place de farine compléte) BOEUF VINDALOQO (releve 4 la demande) 13.00€
(Cuisse de poulel maring aux épices) & GARLIC NAN (Pain 4 I'ail farine blanche) 4.00€ (Curry de boeuf avec des pommes de terre, peu épice)
GAMBAS TANDOORI 24,006  NAN CHOCOLAT (Pain fourré au nutelia) 6.00€ BOEUF PALAK (Curry de boeuf avec des épinards) L 14.50€
(Gambas longuement marinées el cultes en brochette au tandoori) BOEUF DAL Sy - - ) 14.50€
PUNJAB MIXTE GRILL (pour 2 personnes) 25.00€ PL ATS (Morceaux de boeuf désossés préparés avec les lentilles indiennes el différentes épices)
(Assortiment composé de seekh kebab, poulet tikka, poisson tikka, z
samossa, alo pakora, oignons bhaja, bangan pakora) Po u LET Po I S s o N s ET cn U STAc E s
POULET AU CURRY (Légarement épice) 11.00€ POISSON AU CURRY (non épice) 13.50€
BEIGNETS i ; - ifférentes apices ‘
(Curry de poulel avec différentes épices Curry de poisson avec différentes épices
Préparés marinés avec différentes épices, puis frits POHLE#GMADRAS (releve) e 11.00€ ‘POI%SC;N MASSALA s 13.50€
SAMOSA (2 picces) 5.50€  (Poulet désossé, tomates, coriandre, différentes épices) (Paissan cull au landoar, sauce aux lomales avec différentes épices)
(Beignets de légumes aux différentes épices) (3 POULET JALFREZI 12.00€ POISSON PUNJAB (rion gpicé) 14.50€
SAMOSA A LA VIANDE (2 piéces) 6.50€  (Morceaux de poulet désosses, lomate, poivrons, (Poisson cult au tandoor, servi avec une sauce aux pistaches, noix de cajou, amandes)
(Beignels a la viande hachée el différentes epices) cortandre, differenies épices) CREVETTES MASSALA ; 14.50€
ALOU PAKORA 5.50€ POULET VINDALOOQO (ralevé) 12.50€ (Creveltes décortiquees, sauce aux lomates avec differentes epices)
(Beignets de pomme de terre aux différentes épices) g:ggfgg-o-ﬁ?{ﬁlﬁlgg ii!;ne] 12.50€ %REVETT_ES PUN\JAB (non épicoes) L 14.50€
OIGNONS BHAJIA 5.50€ : . . { Irevaltes décortiquees, servi avec Une sauce aux raisins, noix te coco,
e . o p " -— . {Maorceaux de blanc de poulet grillés, tomates, poivran, ncom de cajou, amandes et creme fraiche) g
aignels d'oignons marinés, & la farine de pois chiche coriandre, différentes épices) REVETTES A LA MENTHE : 14.50€
BAINGAN PAKORA 6.50€6 POULET SHAHI KORMA (non épice) 12.50€ (Creveltes décorliquées, menthe fraiche el épices)
(Beignets d'aubergine aux différentes epices) (Poulel désossé, noix de coco, naix de cajou. creme fraicha) GAMBAS MASSALA (¢pices a volre convenance) 24.00€
MIXTE PAKORA 6.50¢ BUTTER CHICKEN (non épice) 12.50€ (Gambas décortiquées et grillées avec une sauce aux lomales, coriandre, différentes épices)
(Beignets d'aubergine pomme de ferre el oignons aux différentes  (Morceaux de blanc de poulet grillés. au beurre, noix de cajou, GAMBAS PUNJAB (non épicees) 24.00€
épices) noix de coco, créme fraiche) (Gambas décortiquées et grillées avec une sauce aux raisins, noix de cajou,
SALADES POULET PUNJAB 12.50€ noix de coco, amandes, creme fraiche)
{Poulet désosse, tomate, noix de coco. raisins secs
SALADE RAITA 5.50€ ESSG[EEE?ISII).AK 14.50€ Le biryani est un plat reEl! ;HDIeAtlerrg !emsmau el des vingt epices
Salade a base de yaourt mélangé avec du cancombre, des Curry d e Jiis G 8 ) ' )
carottes rapées, des tomates coupées en dés et différentes {LiunTy de poulat avac.des Gpinarcs) BIRYANI LEGUMES 12.50€
épices ) PMOUITETdDALI Ak o — 14.50€ (Legumes mixtes avec du riz basmati et differentes épices)
RAITA AUX CREVETTES 8.50€ ( dcrcadux IZ%?U at es0ssés preparés avec les lentilles BIRYANI DE POULET 14.50€
; £ - indiennes el diflerentes epices| (Morceaux de poulel mijolés avec du riz basmati el différentes épices)
legumes avec yaourt el différentes épices AG NEAU BlRYAN| BOEUF 15.00€
EAL»:DE_DE_CREVETTES g bre. | 9.50€ (Marceaux de boeuf mijotes avec du riz basmati et différentes épices) '
a:gz e;}al_:ctulh\igiees mélangée avec du concombre, fomates, KEEMA MATAR . 12.50€ BIRYAN!I D'AGNEAU 16.50€
' ' {Gigot d'agneau hache avec des petils pois) {Morceaux d'agneau mijotés avec du riz basmall el différentes épices)
SALADE ROYALE . 9.00€  AGNEAU AU CURRY (Légérement épicé) 13.50€ BIRYANI DE CREVETTES 16.50€
Mélange de morceaux de poulel _gnllé au landoor {four) avec (Curry d'agneau avec différentes épices) (Crevettes décorliquees mijolees avec du riz basmali el differentes epices)
concombre, lomales, avocat, mais, olives AGNEAU MADRAS - 13.50€ BIRYANI ROYAL (Sauce au curry & part) 17.00€
SALADE DU CHEF 9.50€ f{r;g:ll é;gllr}eatb lgm&ej ([';nsﬂfindre et différentes c<','[.1rt:es..:;s - (Poulet. agneau. boeuf et crevettes mijotés avec du riz basmati et aux 25 épices)
Meélange de thon el oeufs durs avec croltes el concombre rapes' .
lomates, avacal majs, qllms - {Curry d'agneau traditionne! avec yaourt peu épicés) . le BASMAT' _
V P w—_ AGNEAU VINDALOO (relevé) 13.50€ Riz & grains longs exclusivement cultivé prés de la frontiére Indo-Pakistanaise dans |a région du Punjab
w3 ; _ . ‘:’ ] (Gigot d'agneau avec des pommes de terre el différentes épices) RIZ BASMATI (Riz basmali parfumé) 3,50€
: ; . .- a AGNE‘AU ACHAR (releve) . 13.50€ PEAS PULAO (Riz basmati avec des pelits pois) 5,50€
(Gigot d'agneau avec mélange d'épices (Spécial Achar Masala) KASHMIRI PULAQ (Riz basmati avec des fruils secs confits) 5,50€




